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Description
Robe jaune dorée. Nez discret sur le lierre et les agrumes. Deuxième nez sur notes 
florales (sureau, acacia). Une attaque franche, bouche pleine, charnue sur les 
agrumes confits avec une pointe iodée en final. 

Accord mets et vin 
Poissons froids, huitres, fruits de mer, crustacés, fromages.

Sancerre, les Caillottes
Prix particulier : 36,20 $
Prix titulaire de permis : 31,50 $
producteur : Vignoble Dauny
Région : Sancerre
Cépage : 100% Sauvignon blanc
Millésime : 2023
Unités :  6

Vin BIO Vin Nature

Description
Vinification blanc, fermentation en inox et transféré en barrique pour la dernière 
phase de la fermentation.  Vieilli 8 mois en barrique.

Accord mets et vin
Parfait pour les plats de poisson, viande blanche et fromage

Durio Eli
Prix particulier : 28,33 $
Prix titulaire de permis : 25,30 $
Producteur : Durio
Région : Aliamo Terme - Piemont
Cépage : 100% Arneis
Millesime : 2022
Unités : 6

Description
Robe claire et limpide, un nez aux arômes de fruits blancs et une bouche avec beau-
coup de fraicheur et de rondeur, de la longueur et du volume.

Accord mets et vin
Vin d’apéro par excellence. Il est le compagnon idéal des entrées, fruits de mer, 
coquillages. 

Terres de Schiste
Prix particulier : 25,90 $
Prix resto :  22,50 $
Producteur : Domaine de la Foliette
Région : AOP Muscadet Sève et Maine sur Lie
Cépage : 100% Selon de Bourgogne
Millésime : 2023
Unité : 6

Accord mets et vin
En apéro mais accompagne très bien les plats de poissons.  Servir entre 10° et 12° C.

CIP piedmont chardonnay
Prix particulier : 27,61 $
Prix resto : 24,69 $
Producteur : Durio
Région : italie
Cépage : 100% chardonnay
Millésime : 2022
Unité : 6

Description
Vinification rouge : avec levures sélectionnées, macération 3-4 jours à une tempéra-
ture de 26°C. Fermentation malolactique. Elevage : 8 mois en cuve inox.

Accord mets et vin
Apéritifs ou accompagne bien vos pâtes, viandes blanches et les fromages.

per berto
Prix : 28,33 $ 
Prix resto : 25,30 $ 
Producteur : Durio 
Région : Piemont, Italie
Cépage : Barbera 100 % 
Millésime : 2021
Unité : 6


