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Printemps 2026

BIO Vin Nature

LE BUTIN

PRIX PARTICULIER : 29,50 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 25,60 §
PRODUCTEUR : CHATEAU VIRANEL
PAYS : LANGUEDOC

CEPAGE : CHARDONNAY

MILLESIME : 2025

UNITES : 6

LA CHEVAUCHEE

PRIX PARTICULIER : 24,50 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 21,25 §
PRODUCTEUR : CHATEAU VIRANEL
PAYS : LANGUEDOC

CEPAGE : 50% CINSAULT, 50% SYRAH
MILLESIME : 2024

UNITES : 6

PESCATO CHARDONNAY

PRIX PARTICULIER : 26,35 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 22,90 §
PRODUCTEUR : BRAND BREEDER
REGION : ITALIE, TERRE D'ABRUZZO 16T
CEPAGE : 100% CHARDONNAY
MILLESIME : 2023

UNITE : 6

DURIO ELI

PRIX PARTICULIER : 32,20 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 28,00 $
PRODUCTEUR : DURIO

REGION : ALIAMO TERME - PIEMONT
CEPAGE : 100% ARNEIS

MILLESIME : 2024

UNITES : 6

CIP PIEDMONT CHARDONNAY
PRIX PARTICULIER : 31,20 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 27,40 §
PRODUCTEUR : DURIO

REGION : ITALIE

CEPAGE : 100% CHARDONNAY
MILLESIME : 2022

UNITE : 6

Sébastien Clermont 514 894-4896 | s.clermont@taniumwine.ca

Gabriel Perazelli 514 617-9777 | gabriel.perazelli@taniumwine.ca

Danielle Morin 514 882-0026 | vinopassion@icloud.com

DESCRIPTION

Une interprétation fraiche et méditerranéenne du Chardonnay: notes citronnées,
fleurs blanches et une structure légére mais présente idéale a 'apéro comme au
repas.

DESCRIPTION

Les fruits rouges du Cinsault, le velouté de la Syrah, tout y est pour passer un instant
convivial entre copains ! Que la féte commence. Attention buvabilité démoniaque !

DESCRIPTION

Le moQt obtenu par pressurage doux des raisins, apres un bref contact avec les
peaux a basse température, devient clair. Ensuite, le modt clair fermente a tempéra-
ture controlée dans des cuves en acier spéciales. Au nez, des notes intenses de fruits
blancs et tropicaux s'envolent, et en bouche, c’est frais avec une belle persistance.

DESCRIPTION

Vinification blanc, fermentation en inox et transféré en barrique pour la derniére
phase de la fermentation. Vieilli 8 mois en barrique.

ACCORD METS ET VIN

Parfait pour les plats de poisson, viande blanche et fromage

ACCORD METS ET VIN

En apéro mais accompagne tres bien les plats de poissons. Servir entre 10° et 12° C.
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PER BERTO

PRIX PARTICULIER : 31,70 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 27,55 §
PRODUCTEUR : DURIO

REGION : PIEMONT, ITALIE

CEPAGE : BARBERA 100 %
MILLESIME : 2021

UNITE : 6

NEGU

PRIX PARTICULIER : 30,99 §
PRIX TITULAIRE : 26,95 §
PRODUCTEUR : BODEGA BAIGORRI
REGION : ESPAGNE, RIOJA
CEPAGE : 100% TEMPRANILLO
MILLESIME : 2023

UNITE : 6

CRIANZA

PRIX PARTICULIER : 38,05 §
PRIX TITULAIRE : 33,40 §
PRODUCTEUR : BODEGA BAIGORRI
REGION : ESPAGNE, RIDIA

CEPAGE : 90% TEMPRANILLO, 10% GARNACHA

MILLESIME : 2019
UNITE : 6

BELUS

PRIX PARTICULIER : 58,35 §
PRIX TITULAIRE : 50,95 §
PRODUCTEUR : BODEGA BAIGORRI
REGION : RI0JA

CEPAGE : 85% MAZUELO, 10% TEMPRANILLO, 5%

GARNACHA
MILLESIME : 2018
UNITE : 6

GAMAY
PRIX PARTICULIER : 35,00 §
PRIX TITULAIRE : 30,05 §

PRODUCTEUR : DOMAINE FAMILLE MORIN

REGION : BEAUJOLAIS
CEPAGE : 100% GAMAY
MILLESIME : 2023
UNITE : 6

DESCRIPTION
Vinification rouge : avec levures sélectionnées, macération 3-4 jours a une tempéra-
ture de 26°C. Fermentation malolactique. Elevage : 8 mois en cuve inox.

ACCORD METS ET VIN

Apéritifs ou accompagne bien vos pates, viandes blanches et les fromages.

DESCRIPTION

Des aromes fruités remarquables de groseilles et de mres, avec une sensation en
bouche agréable et persistante avec des notes de réglisse et de bonbons contre la
toux. En raison de son manque d'astringence, il est treés agréable en bouche et c'est la
caractéristique la plus significative qui le différencie des vins classiques de macéra-
tion carbonique.

DESCRIPTION
Un Crianza structuré aux aromes et saveurs de cerise, de cedre léger et de baies. Il
est moyennement corsé avec des tanins légers et une finale joliment parfumée.

DESCRIPTION

Description: Couleur pourpre trés concentrée. Aromes intenses de fruits rouges ;
grande complexité et harmonie, avec des notes d'olives noires et de romarin. Tres
élégant, soyeux et long en bouche. Tanins fins et acidité vive.

DESCRIPTION

Cette cuvée de Gamay est issue des jeunes vignes du domaine. Les raisins souvent
plus acidulés que ceux des vieilles vignes offrent a cette cuvée une grande fraicheur
en bouche et des arémes de petits fruits rouges au nez. A découvrir au plus vite!
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BOURCOGNE ALICOTE
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GEVREY-CHAMBERTIN

Vin Nature

PRIX PARTICULIER : 42,40 §

PRIX TITULAIRE : 36,60 §

PRODUCTEUR : DOMAINE FAMILLE MORIN
REGION : FRANCE

CEPAGE : GAMAY

MILLESIME : 2023

UNITE : 6

BEAUJOLAIS VILLAGES BLANC
PRIX PARTICULIER : 36,30 §

PRIX TITULAIRE : 31,50 §

PRODUCTEUR : DOMAINE FAMILLE MORIN
REGION : BEAUJOLAIS

CEPAGE : 100% CHARDONNAY
MILLESIME : 2024

UNITE : 6

BOURGOGNE ALIGOTE

PRIX PARTICULIER : 33,20

PRIX TITULAIRE : 37,80

PRODUCTEUR : DOMAINE MAUPERTHUIS
REGION : BOURGOGNE

CEPAGE : ALIGOTE

MILLESIME : 2025

UNITE : 6

GEVREY-CHAMBERTIN

PRIX PARTICULIER : 152,705

PRIX TITULAIRE : 132,75
PRODUCTEUR : DOMAINE MAUPERTHUIS
REGION : BOURGOGNE

CEPAGE : PINOT NOIR

MILLESIME : 2025

UNITE : 6

DOMAINE CAPMARTIN VERTIGE DE LADOUR

PRIX:34,70§

PRIX TITULAIRE : 30,15 §
PRODUCTEUR : DOMAINE CAPMARTIN
REGION : SUD-OUEST

CEPAGE : 100% SYRAH

MILLESIME : 2021

UNITE : 6

¥

DESCRIPTION

Beaucoup de fruits, énormément de fraicheur mais surtout une belle minéralité
apportée par le schiste rouge.

DESCRIPTION

Du Chardonnay a Chiroubles, et oui, c'est possible! Grace a leur diverses

expériences en Bourgogne et leur différents essaies de vinifications, leur Beaujolais
Villages blanc ne cesse de s'améliorer. Fermentation par levures indigénes, fermenté
et élevé en fGt de chéne bourguignon, il s'apprécie aussi bien a l'apéritif qu’en
accompagnement d'un bon repas.”

DESCRIPTION

Ce vin révéle un nez frais et précis, aux notes d'agrumes, de fleurs blanches et de
fruits a chair blanche. La bouche est vive, droite et salivante, portée par une belle
tension et une finale longue et fraiche.

DESCRIPTION

Ce Gevrey-Chambertin offre un nez profond et raffiné, marqué par des arémes de
cerise noire, de fruits rouges mars, d'épices et de légéres notes boisées.

La bouche est ample et structurée, soutenue par des tanins fins et une belle tension
minérale. Lensemble révele la puissance élégante et la longueur qui font la réputa-
tion des vins de Gevrey

DESCRIPTION

Fermentation arrété au 2/3 de celle-ci. Macération semi-cabornique. Fermentation
malolactique et élevage en cuve.
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CLOS DU SENTIER

PRIX PARTICULIER : 34,70 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 30,15 §
PRODUCTEUR : THOMAS FRISSANT
REGION : FRANCE

CEPAGE : 80% COT, 20% CABERNET FRANC

MILLESIME : 2019
UNITES : 6

LES PERRUCHES

PRIX PARTICULIER : 39,35 §

PRIX TITULAIRE : 34,20 §
PRODUCTEUR : THOMAS FRISSANT
REGION : FRANCE

CEPAGE : 100% CHENIN
MILLESIME : 2024

UNITE : 6

SANCERRE, LES CAILLOTTES
PRIX PARTICULIER : 43,05 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 37,35 §
PRODUCTEUR : VIGNOBLE DAUNY
REGION : FRANCE

CEPAGE : SAUVIGNON BLANC
MILLESIME : 2024

UNITES : 6

CONTRAPUNTO

PRIX PARTICULIER : 32,40 §

PRIX TITULAIRE DE PERMIS : 27,36 S
PRODUCTEUR : GRANBAZAN

REGION : ESPAGNE

CEPAGE : ALBARIND

MILLESIME : 2024

UNITES : 6

ACCORD METS ET VIN

Vin a boire un peu frais, sur de la charcuterie, des viandes rouges, des magrets.

DESCRIPTION

Vin a boire frais, sur des crustacés, de la viande blanche, des poissons a chair ferme,
fromage de chévre.

DESCRIPTION

Robe jaune dorée. Nez discret sur le lierre et les agrumes. Deuxiéme nez sur notes
florales (sureau, acacia). Une attaque franche, bouche pleine, charnue sur les
agrumes confits avec une pointe iodée en final.

ACCORD METS ET VIN

Poissons froids, huitres, fruits de mer, crustacés, fromages.

DESCRIPTION

Robe jaune clair éclatante, presque translucide. Au nez, l'intensité est moyenne. C'est
une expression vive et authentique du cépage. Poire, fruits a noyau, mandarine et
gingembre se mélent a des notes de fleur d'oranger, d’herbe fraiche et de menthol.
En bouche, l'exubérance est au rendez-vous. L'acidité et la salinité s'harmonisent
dans une structure délicate et légere, pleine de personnalité. La finale est savoureuse
et d'une belle persistance.



